Hochzeit feiern wie in Italiene...

La Dolce Vita

Vorspeisen

Crespelle , getiillte Pfannektichlein ital. Art mit pikanter Dillcreme und
Raucherlachs
Vitello Tonnato, hauchzarte Kalbfleischréllchen mit kostlicher Thunfisch Kapern-
Creme
Fruchtige Melonenschiffchen mit Parma und Serrano Schinken

Spieichen von Tomaten/Mozzarella/frischem Basilikum

Hauptspeisen

Minestrone, Suppe mit frischem Marktgemiise
Rosa Kalbsnuss mit Zitrusfriichten, bei Niedrigtemperatur gegart, an Madeira-
Pfetfer-Sauce
Krosser Zander mit rahmigem Thymiankraut, Zwiebelconfit
Zarte Schweinelende an Calvados Rahm mit Apfelspalten
Parmesan Gnocchi

Kartoffelgratin

Rosmarinkartoffeln in der Pfanne geschwenkt

Gebutterte Zuckerschoten-Karottenstreifen

Kaisergemiise



Dessert

Tiramisu an Orangenspalte
Limoncello Creme
Ofenwarmes Ciabatta
Brotchenvariationen
Oliventapenade
Frischkase mit frischen Krautern aus unserem Kiichengarten

Gesalzene Butter

Late Night Snack

Lasagne mit Hackfleischfillung und Krautern

Parmesano Reggiano

Buon appetito!



