
 

Hochzeits- Menü 
 

Vorspeisen 
 

Salat von frischen Blattsalaten, Avocado, Gurke, mildem 
Schafskäse mit Kürbiskernen an Honig- Senf- Dressing 

Caprese (Tomaten, Mozarella, Basilikum  
an hausgemachtem Pesto) 

Antipasti: Gebratene Paprika, Zucchini, Pilze, Auberginen  
an Olivenöl (Vegan) 

Mediterraner Bulgursalat (Vegan) 
 

Hauptspeisen 
 

Süßkartoffelgnocci an Salbeibutter 
Getrüffelte Bandnudeln 

Drillinge an Joghurt- Kräuter- Dip 
Mediterrane Gemüsepfanne an Tomaten- Basilikumcreme 

 
Involtini di Pollo gefüllt mit Pesto, Basilikum und Schafskäse 

Zarter Lachs an Zitronen- Estragonsoße 
(Live Cooking) 

Tranchen vom Bergischen Weiderind an Rotweinbutter  
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Hochzeits Menü 
 
 

Dessert 
 

Panna cotta auf Fruchtspiegel 
 

Mousse au Chocolat mit Beere und Minze 
 

Friscchobst auf Etagere 
 
 
 

Brot- und Brötchenvariation  
an Kräuter- Frischkäse und gesalzener Butter 

 
 

 
 
 
 

Wir wünschen einen guten Appetit ! 
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Zum Empfang: Prosecco 

 

Mineralwasser still und medium 

Apfelschorle 

Orangensaft 

Cola/ Cola zero 

Bier: wahlweise vom Fass: Kölsch 

Alkoholfreies Bier: Kölsch Alkoholfrei 

 

 

Vom Weinberg: 

Weisswein Uby Colombard 2021 

Rotwein Montepulciano D`Abruzzo 2021 

 

Zubuchung möglich: 
Kaffeespezialitäten 

Aperol Spritzz, Lillet Wildberry 
Gin Tonic, Mojito, Cuba Libre, White Russian, Vodka Lemon 

 
 



 

Hochzeitscatering- Ihr Angebot 
 

Angebotsnummer:________ 
Datum:________ 

Brautpaar: Frau Traum & Herr Paar 
Ort der Veranstaltung: frei wählbar 
Gästeanzahl: 80 
Datum der Veranstaltung: frei wählbar 
 
Sektempfang 
Sektempfang von der beleuchteten Cocktail- Bar       
(Sekt mit O- Saft, alkoholfreier Sekt)     
 
Getränkeauswahl (siehe beiliegende Liste, 8 Stunden)   
Glasequipment, Tabletts, Kühlwagen, Bierkränze      
 
Speisenauswahl 
Hochzeitsmenü als Buffet  
(Änderungen, Erweiterungen nach Absprache)   
Vegetarisch, glutenfrei 
Desserts im Glas          
 
Speisenequipment 
Teller, Besteck, Dessertlöffel, Vorlegebesteck, Rechauds, Brennpasten 
Transportboxen, Kombidämpfer, Pfannen, Töpfe etc. 
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Alle Preise verstehen sich zuzüglich gesetztl. USt. 
Bei einer Änderung der Personenanzahl wird der Preis p. P. angepaßt. 

Preise können aufgrund von Inflation schwanken.  



 

Hochzeitscatering- Ihr Angebot 
 

Angebotsnummer:________ 
Datum:________ 

 
 
Personal            
Buffetleitung, Serviceleitung, Servicekräfte, Barkeeper, Logistik 
Pauschal für eine Dauer von 8 Stunden 
 
Vorgespräche/ Planung/ Organisation 
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Alle Preise verstehen sich zuzüglich gesetztl. USt. 
Bei einer Änderung der Personenanzahl wird der Preis p. P. angepaßt. 

Optionen sind nicht enthalten. 
Das Angebot beinhaltet eine Pauschalzeit für Getränke und Personal für 8 Stunden. 

Änderungen vorbehalten. 
Unverbindliches Angebot. 
Es gelten unsere AGB´s. 

 


