BBQ
Grill & Chill

Vorspeisen
Tranchen von fleischigen Strauchtomaten an Buffelmozarella
mit hausgemachtem Pesto und Basilikum
Ceasars Salat mit Mohrchenraspeln, Walntissen und gehobeltem
Parmesan
Sonnengereifte Antipasti mit cremigem Korsu Vecciu und
Kriuterbiindchen

BBQ
Hauptspeisen
Ganze Seite Lachs an Meersalz

auf dem Holzbrett gerauchert und gegrillt

dazu gereicht Sahnemeerrettichschaum

Scampi- Spie3chen mit Meersalz und Limonendl
Aus Kniittgens Metzgerel
[Lammbratwirstchen mit Rosmarin und Knoblauch
Picanha (Kalbstafelspitz) oder Rinderhiftsteaks ,,Argentina®
Steaks von der Putenbrust ,,sweet chilli*
Rosmarinkartoffeln mit Joghurt- Krauter- Dip
Gebutterte Maiskolben
Fleischige, marinierte Augerginen, Zucchini und Paprika
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BBQ
Grill & Chill

Dessert
Mousse au Chocolat an Himbeere mit Minze

Scheiben von frischer Ananas und Melone
mit einem Spritzer Galliano

Brot- und Brotchenvariationen
mit Krauterbutter
und fruchtigem Tomatenkompott mit Oliven und Thymian

Optional: Late Night Snack

Knittgens Currywurst mit Brotchen

oder
Pulled Pork Burger
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