Vegetarisches Hochzeits- Menii
~Green wedding table”

Vorspeisen
Salat von frischen Blattsalaten, Radieschen, Gurke, mildem Schafskdse mit
Kiirbiskernen an Honig- Senf- Dressing
Rotkohlsalat mit Apfeln, Walniissen, Cranberries
Bunte Tomatenvariation mit Burrata- Kugeln, Olivenol und Basilikum
Antipasti mit Schafskdse und Oliven an Wildkrdutersalat
Hauptspeisen
Getriiffelte Bandnudeln
Drillinge an Joghurt- Krduter- Dip
Mediterrane Gemiisepfanne an Tomatensugo
Stifkartoffel- Auflauf mit Rosenkohl und Paprika
Gefiillte Zucchinischiffchen mit Gemiisereis, Schafskdse
und Parmesan an Tomaten-Pesto

Auberginen-Taler auf Linsenratatouille
Dessert

Obstsalat auf Vanillewélkchen
Erdbeey- Mascarponecreme
Schokotortchen mit fliissigem Kern

Steinofenbaguette mit Hummusdipp, Curry-Dattel-Creme
und Salzbutter

Late Night Snack
Auf Wunsch moglich: Chilli sin Carne, Linsen-Erdnufcurry, Minestrone
uv.m.
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