Hochzeit feiern wie in Italien...
La Dolce Vita

Vorspeisen
Tranchen von fleischigen Strauchtomaten an Mozarella
mit hausgemachtem Pesto und frischem Basilikum
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Mediterrane Antipastiplatte mit Oliven, gebratenem Gemuse,
Parmesanhobeln und Olivenol

Hauptspeisen
Lachsfilet an heller Sof3e
Involtini di pollo mediterran gefullt
Kalbsbraten vom Kalbstiicken an Salbeibutter- Sof3e

Rosmarinkartoffeln mit Joghurt- Krauter- Dip
Gebutterte Bandnudeln
Kartoffelgratin- Taler
Mediterrane Gemusepfanne: fleischige, marinierte Auberginen,
Zucchini und Paprika
Gebutterte Vanillemdhrchen mit Petersilie
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Hochzeit feiern wie in Italien...

La Dolce Vita

Dessert

Mousse au Chocolat an Brombeere und Minze

Sommerlicher Obstsalat an Vanillewolkchen

Brotchenvariationen
Oliventapenade
Frischkase mit frischen Krautern aus unserem Kiichengarten
Gesalzene Butter

Optional Late Night Snack

Internationale Kaseplatte mit Nussen, Kriautern und Feigen

Wir wiinschen einen Guten Appetit!
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